
acción de gracias 2026



Menú de acción de gracias

Crema de calabaza asada con brotes frescos

ENTRANTE

PRINCIPAL

POSTRE

GUARNICIONES

26 de noviembre de 2026

Pavo asado servido con duxelle de setas de temporada y su propio jugo

Coles de Bruselas salteadas con miel y bacon crujiente
Puré de patata con jugo de pavo asado 

Boniatos asados con mantequillas, hierbas y canela 
Salsa de arándanos con especias 

Tarta de manzana casera con merengue de ruibarbo y brotes de menta

BODEGA

Stolpman Uni Chardonnay 2023, Ballard Canyon, California
Kenwood Cabernet Sauvignon 2014, Sonoma County, California

Agua mineral, refrescos y cerveza
Café o té

95€ por persona





Gracias por confiar en Urso Hotel & Spa.
Esperamos tener el placer de darle la bienvenida muy pronto.

términos y condiciones

 eventos@hotelurso.com                          +34 914 444 458

Reservas:

Es necesario realizar una reserva previa. Para confirmar la reserva, se solicitará
un prepago del 100 %. La reserva se considerará confirmada únicamente una

vez recibido el pago completo.

Contacto:

Para reservas o cualquier información adicional, puede contactarnos en el +34
914 444 458 o a través de eventos@hotelurso.com.

Si lo desea, ponemos a su disposición algunos de nuestros espacios privados
para organizar cenas en exclusiva.

Si tiene alguna alergia o necesidad dietética especial, le agradeceremos que nos
lo comunique con antelación para poder adaptar el menú.

Cancelaciones:

Las cancelaciones realizadas hasta el 13 de noviembre de 2026, incluido,
tendrán derecho a la devolución íntegra del importe abonado

Las cancelaciones realizadas a partir del 14 de noviembre de 2026, se aplicará
un cargo del 100 %, sin posibilidad de reembolso.
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