
EL DON DEL BUEN GUSTO



BIENVENIDOS A CASA WELCOME TO CASA

Felisa

En nuestra mesa se busca ensalzar las 
tradiciones, ¡que ya era hora!, con una cocina 
clásica, española y con algunos arrebatos de 
excentricidad.

Aquí, disfrutar es rebañar el plato, reírse a 
carcajadas y brindar porque sí.

Buen provecho,

At our table we seek to extol traditions - it’s 
about time - with a classic, Spanish cuisine 
and a few eccentric touches.

Here, to enjoy is to enjoy the dish, to laugh out 
loud and to toast just for the heck of it.

Enjoy your meal,

Como no podría ser de otra manera, en esta Casa 
solo encontrará lo mejorcito del producto local.

Ejemplo de ello son nuestras frutas y verduras, 
frescas del Mercado Barceló, que contribuyen a 
nuestros esfuerzos de sostenibilidad y apoyo al 
comercio de proximidad.

In this Casa you will only find the best of local 
produce, it could not be otherwise.

Like our fruit and vegetables, freshly sourced 
from the nearby Barceló Market, which 
contribute to our efforts towards sustainability 
and support for local commerce.



Precios en Euros (€) Prices in Euros (€)#ElDonDelBuenGusto @casafelisamadrid

Pan y servicio 3,50€ por persona.
Bread and service 3,50€ per person.

PARA IR MATANDO EL APETITO  TO WHET YOUR APPETITE 

Para el hambre, el ansia y la impaciencia...
For the hungry, the craving and the impatient...

Nada de inventos raros...
No strange inventions…

14,00

14,00

15,00

16,00

16,00

18,00

28,00

100/190

Patatas soufflé con salsa brava
Soufflé potatoes with spicy brava sauce 

Torreznos de Felisa
Felisa’s Signature Crackling Pork 

Croquetas de jamón ibérico de bellota (6 uds.)
Acorn-fed Iberian ham croquettes (6 uds.)

Ensaladilla rusa con tortilla de camarones
Olivier salad with shrimp fritter

Buñuelos de bacalao con mayonesa de ajo negro (6 uds.)
Cod fritters with black garlic mayonnaise (6 units)

Gambas Orly con mayonesa de lima
Prawns Orly with lime mayonnaise

Jamón de bellota 100% ibérico Dehesa de los Monteros con pan de cristal y tomate
Dehesa de los Monteros 100% Iberian acorn-fed ham with glass bread and tomato

Caviar ruso bolshoi osetra (50/100 gr) con blinis y crema agria
Bolshoi Osetra Russian caviar (50/100 gr) with blinis and sour cream

7,50 / ud

15,00

15,00

17,00

18,00

18,00

19,00

23,00

25,00

Sardina ahumada con verduras asadas en brasas sobre pan focaccia
Smoked sardine with charcoal-roasted vegetables on focaccia bread

Crema ligera de sopa de ajo con huevo poche y setas de temporada
Light garlic soup with poached egg and seasonal mushrooms

Verduras en tempura con mayonesa de soja y Sriracha 
Vegetable tempura with soy and Sriracha mayonnaise 

Menestra de verduras con jamón ibérico de bellota
Spring vegetable stew with acorn-fed Ibérico ham

Puerros asados con salsa romesco y queso de Madrid
Charcoal-grilled leeks with romesco sauce and cheese from Madrid

Burrata con cecina y vinagreta de frutos secos
Burrata with cured beef and nut vinaigrette

Tortilla abierta con gambas de Huelva al ajillo
Open-faced omelette garnished with garlicky huelva shrimp

Alcachofas a la brasa con crema de foie gras y piñones tostados
Charcoal-grilled artichokes with foie gras cream and toasted pine nuts

Tartar de atún con hummus de pimientos rojos y huevo de codorniz poché
Tuna tartare with red pepper hummus and poached quail egg



Precios en Euros (€) Prices in Euros (€)#ElDonDelBuenGusto @casafelisamadrid

EL PLATO FUERTE  THE MAIN COURSE

Finuras de cuchillo y tenedor...
Knife-worthy delicacies…

Para darse un homenaje...
For a feast…

Chipirones plancha con salsa de tinta sobre arroz meloso 
Griddled baby squid with ink sauce on creamy rice

Pulpo a la brasa con puré de alubia blanca, pak choi y aceite de chipotle
Charcoal-grilled octopus with white bean purée, pak choi and chipotle oil

Bacalao confitado con guiso de garbanzos y hojas verdes de temporada
Confit cod with chickpea stew and seasonal greens

Lomo de merluza con mojo picón y patatas panaderas
Hake loin with mojo picón and potatoes

Lubina al horno con suquet de mejillones
Oven-baked sea bass with mussel suquet

Lenguado salvaje a la Meunière (400 gr)
Wild sole prepared à la meunière (400g)

24,00

26,00

28,00

33,00

35,00

42,00

Carrilera de cerdo ibérico con puré de patatas y ajetes
Braised Ibérico pork cheek with potato purée and young garlic

Magret de pato con remolacha al oloroso y cebolleta a la brasa
Duck breast with beetroot in oloroso wine and grilled spring onion

Presa Ibérica a la brasa con tortilla tostada de pan y tomate
Grilled Iberian pork shoulder with toasted bread and tomato omelette

Steak tartar con patatas fritas
Steak tartare with hand-cut fries

Entraña de Angus a la brasa
Grilled Angus flank steak

Solomillo madurado de vaca con salsa Strogonoff
Aged beef fillet with Strogonoff sauce

22,00

25,00

26,00

28,00

30,00

32,00



Precios en Euros (€) Prices in Euros (€)#ElDonDelBuenGusto @casafelisamadrid

Que Dios nos pille confesados...
May god have mercy...

Acompañamientos que se comen sin hambre...
Sides you won’t resist...

Tabla de quesos de Madrid con membrillo y frutos secos
Madrid cheese selection with quince and assorted nuts

9,00 / 16,00

De algo habrá que morirse...
We all have to go someday...

POSTRES... LO PROHIBIDO  DESSERTS... THE FORBIDDEN

Los que siempre se acaban...
Those that cannot be left behind…

Patatas fritas
Golden French fries

Pimientos de Guernica fritos
Crispy Guernica peppers

Ensalada verde
Fresh garden salad

Verduras a la brasa
Green seasonal vegetables

Macarrones con tomate, chorizo ibérico y queso de Madrid
Macaroni tossed in tomato sauce with iberian chorizo and madrid cheese

Guiso del día
Stew of the day

Callos al estilo Felisa
Felisa-style tripe stew

Arroz meloso de carrillera de ternera con verduras 
Creamy rice featuring beef cheek and seasonal vegetables

18,00

21,00

23,00

24,00

7,00

7,00

7,00

7,00

Torrija tibia de pan brioche casero con helado de vainilla
Warm brioche french toast drizzled in vanilla ice cream 

Tarta hojaldrada de limón y merengue tostado
Zesty lemon puff pastry tart topped with toasted meringue

Milhojas casera de nata con frambuesas
Homemade millefeuille layered with cream and raspberries

Mousse de tres chocolates con mermelada casera de piña, mango y lima
Three-chocolate mousse with homemade pineapple, mango and lime jam

Tarta de queso tibia
Warm cheescake

Fruta cortada de temporada
Seasonal fresh fruit platter

10,00

9,00

9,00

10,00

9,00

9,00



CASA FELISA

+34 914 47 51 11

C. de la Beneficencia, 15, 28004 Madrid

restaurante@casafelisamadrid.com

www.casafelisamadrid.com


