
Nochebuena
24 de diciembre 2025



 MENÚ NOCHEBUENA

GILDA DE PULPO COCIDO tomate seco, piparras y anchoa

TARTAR DE ATÚN ROJO con wasabi y soja en pan de brioche tostado

SÁNDWICH DE GAMBA BLANCA de Huelva en pan de molde

croissant

CREMA DE GAMBA ROJA hinojo frfesco y Pernod con tosta de rouille

RODABALLO SALVAJE  asado con berberechos de la ría gallega en
salsa de ajo tierno

CARRET DE CORDERO relleno con cebolletas y chalotas asadas en
brasas

Bola de Navidad

Champagne Luis Roederer Brut 245
Gran Vino Pazo de Barrantes 2022, DO Rías Baixas, vino blanco

Pago de Carraovejas 2022, DO Ribera del Duero, vino tinto
Champagne Luis Roederer Vintage Rosé

299€ por persona
(IVA incluido)

 

CANAPÉS

PRIMER PLATO

SEGUNDO PLATO

POSTRE

TERCER PLATO

BODEGA



 MENÚ vegano

JARDÍN DE VERDURAS asadas en horno de brasas, crema de
guisantes y piñones tostados

TATÍN DE PUERRO caramelizado y quenelle de boniato asado

ALCACHOFA A LA BRASA con Romesco, y pistacho tostado

ARROZ MELOSO con setas de temporada y trufa Tuber
Melanosporum

TARTA DE CHOCOLATE con frambuesas y moras
Surtido de DULCES NAVIDEÑOS

Champagne Telmont Réserve Brut
Vino Blanco Abadía Retuerta Le Domaine 2023, DOP Abadía

Retuerta
Vino Tinto Pintia Vega Sicilia 2020, DO Toro

Champagne Telmont Réserve Rosé

199€ por persona
(IVA incluido)

 

ENTRANTES

PRIMER PLATO

SEGUNDO PLATO

POSTRE

TERCER PLATO

BODEGA

24 y 31 de diciembre



 MENÚ infantil

ENTRANTES

CROQUETAS de jamó ibérico de bellota
CALAMARES de potera fritos

ESCALOPE DE SOLOMILLO con patatas fritas 
PASTA BOLOÑESA

HAMBRUGUESA DE WAGYU con patatas fritas

HELADO de vainilla o chocolate
Surtido de DULCES NAVIDEÑOS

Agua, Refrescos

120€ por persona
(IVA incluido)

 

PRINCIPAL A ELEGIR

POSTRE

BEBIDAS

24 y 31 de diciembre


