


HOTEL & SPA

URSO

MADRID

MENU NOCHEVIEJRA

CANAPES

BLINIS CON SALMON AHUMADO, caviar y creme fraiche
TARTAR DE GAMBA BLANCA de Huelva con mayonesa de marisco
TARTALETA DE MOUSSE DE FOIE con coulis de frutos rojos

PRIMER PLATO

BOGAVANTE asado con muselina y vegetales a la brasa

SEGUNDO PLATO

LOMO DE MERO con suquet de sus espinas, arroz venere meloso vy cigala

TERCER PLATO

SOLOMILLO de vaca madurada con colmenillas rellenas de foie y pastel de
patata

POSTRE

Bola de Navidad

BODEGA

Champagne Telmont Réserve Brut

Abadia Retuerta Le Domaine 2023, DOP Abadia Retuerta, vino blanco
Pintia Vega Sicilia 2020, DO Toro, vino tinto
Champagne Telmont Réserve Rosé

399€ por persona
(IVA incluido)




HOTEL & SPA

URSO

MADRID

MENU VEGAND

24 vy 31 de diciembre

ENTRANTES

JARDIN DE VERDURAS asadas en horno de brasas, crema de
guisantes y piniones tostados

PRIMER PLATO

TATIN DE PUERRO caramelizado y quenelle de boniato asado

SEGUNDO PLATO

ALCACHOFA A LA BRASA con Romesco, y pistacho tostado

TERCER PLATO

ARROZ MELOSO con setas de temporada y trufa Tuber
Melanosporum

POSTRE

TARTA DE CHOCOLATE con frambuesas y moras
Surtido de DULCES NAVIDENOS

BODEGA

Champagne Telmont Réserve Brut
Vino Blanco Abadia Retuerta Le Domaine 2023, DOP Abadia
Retuerta

Vino Tinto Pintia Vega Sicilia 2020, DO Toro
Champagne Telmont Réserve Rosé

199€ por persona
(IVA incluido)




HOTEL & SPA

URSO

MADRID

MENU INFANTIL

24 y 31 de diciembre

ENTRANTES

CROQUETAS de jamé ibérico de bellota
CALAMARES de potera fritos

PRINCIPAL A ELEGIR

ESCALOPE DE SOLOMILLO con patatas fritas
PASTA BOLONESA
HAMBRUGUESA DE WAGYU con patatas fritas

POSTRE

HELADO de vainilla o chocolate
Surtido de DULCES NAVIDENOS

BEBIDAS

Agua, Refrescos

120€ por persona
(IVA incluido)




